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Introduction

BIENVENUE

Venez decouvrir le Club de Golf du Parc Kingsway, ou se loge notre pavillon patrimonial
datant de 1821. Récemment rénové, notre pavillon est maintenant un endroit, a la fois
enchanteur et treés accueillant pour tous. Son cachet particulier axé au pied des montagnes du
parc de la Gatineau en arriére plan, en font une destination privilégiée.

Notre nouvelle salle a manger, a la fois élégante et de style cathédral, accommode jusqu'a 280
personnes. Nos installations climatisées, incluent un bar bien approvisionné, une grande variété

de repas complets et somptueux, un plancher de danse, un systéme de son intégré, ainsi qu‘un

grand stationnement gratuit. Que ce soit un mariage, une réception de Noél, une réunion
d'affaire ou de famille,ou une conf ®r ence, |l e Club de G
pour tenir vos évenements.

Sous le « Leadership » de notre directrice des evenements speciaux, Nathalie Fauteux, ainsi que
notre équipe chevronnée, la planification de vos événements sera un succes.

De plus, notre nouveau Chef Exécutif, Chef Jean-Luc Decoeur saura vous épater et vous
conseiller. Préparez-vous a déguster des nouveautés qui allecheront vos papilles gustatives !

Si vous désirez plus de renseignement, veuillez communiquer avec nous, soit par :
Téléphone : (819) 827-1855

En ligne : info@golfkingsway.ca
Télécopieur : (819) 827-0800

Il nous fera un grand plaisir de vous servir.


mailto:info@golfkingsway.ca

Déjeuner

LE CONTINENTAL

Jus de Fruits
Plateau de Fruits Frais Tranchés
Assortiment de Yaourts
Biscuits et Muffins Assortis
Réties, Confiture et Beurre
Thé, Café et Tisanes

9,95 %
LE CANADIEN

Jus de Fruits
Plateau de Fruits Frais Tranchés
Assortiment de Yaourts
Biscuits et Muffins Assortis
Pommes de Terre ROties
Oeufs Brouillés, Bacon et Saucisses
Réties, Confiture et Beurre
Thé, Café et Tisanes

12,95%

LE QUEBECOIS

Jus de Fruits
Plateau de Fruits Frais Tranchés
Biscuits et Muffins Assortis
Pommes de Terre Roties
Stati on Re@oBnaleét et t
fufs Brouill ®
Bacon, Saucisses et Jambon
Cretons
Feves au Lard avec Lardons
Réties, Confiture et Beurre
Thé, Café et Tisanes

16,95%

MINIMUM REQUIS 15 PERSON NES

TAXES ET SERVICE EN SUS
TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS 2



Réunion Pause-café

AU CHOIX

Thé, Café et Tisanes : 1,50 $ /p.
Chocolat Chaud ou Lait au Chocolat : 2,50 $ /p.

Jus de Légumes : 2,25 $/p.
Jus de Fruits : 2,50 $ /p.
Assortiment de Jus de Fruits : 12,50 $ /Pichet

Eau de Source en Bouteille : 2,00 $ /p.
Lait Ecrémé, 1% Et 2% : 2,25 $ /p.

Eau Perrier : 2,50 $/p.
Boissons Gazeuses Régulieres et Dietes: 2,50 $ /p.
Boissons Energisantes : 4,00 $ /p.

Bagel avec Fromage a La Créme : 3,25 $ /p.
Muffins, Croissants et Danoises : 3,50 $ /p.

Pain au Bananes : 17,00 $ (Sert 10 Pers.)
Chaussons aux Pommes : 2,50 $/p.

Yaourts aux Fruits : 2,25 $ /p.
Barres Granola : 2,25 $ /p.

Fruits Frais Entiers : 2,00 $ /p.
Plateau de Fruits Frais Tranchés : 2,95 $ /p.

Biscuits Assortis : 1,25 $ /p.
Brownies Maison : 1,75 $ /p.

Panier de Croustilles : 1,50 $ /p.
Panier de Pretzels : 1,50 $ /p.
Panier de Méli-mélo : 1,50 $ /p.
Panier de Noix Assorties : 3,50 $ /p.

TAXES ET SERVICE EN SUS
TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS



Diner Réunion DO flaire

BUFFET FROIDADMINISTRATIF

Potage du Jour
2 Choix de Salades Fraiches Selon I@nspiration du Chef
Variété de Sandwichs sur Pain Frais
Tabl e -~ Dessert selon
Plateau de Fruits Frais Tranchés
Assortiment de Boissons Gazeuses
Thé, Café et Tisanes

16,95%

BUFFET CHAUDEXECUTIF

Potage du Jour
2 Choix de Salades Fraiches Selon I@nspiration du Chef
Hambourgeoisde BT uf
Chien-Chaud
Poulet Grillé sur Variété de Petits Pains
Pommes de Terre Frites
Tabl e -~ Dessert sel on
Plateau de Fruits Frais Tranchés
Assortiment de Boissons Gazeuses
Thé, Café et Tisanes

19,95%

BUFFET CHAUDPRESIDENTIEL

Potage du Jour
2 Choix de Salades Fraiches Selon | dspiration du Chef

(3 Choix /Groupe Parmi les Suivant3
Biuf Bourguignon

Tilapia PoéléaldHu i | Hve, Godcassé de Tomate au Thym

Supréme de Volaille & La Moutarde Dijon et Coriandre
Filet de Porc Braisé, Moutarde a I6Ancienne
Lasagne Fait Maison aux Légumes
Tortellini aux Légumes Sauce Rosée

Riz aux Petits Légumes
Pommes de Terre Parisiennes Roties
Légumes du Moment
Tabl e ° Dessert sel on
Plateau de Fruits Frais Tranchés
Assortiment de Boissons Gazeuses
Thé, Café et Tisanes

24,95 %

TAXES ET SERVICE EN SUS
TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS

| 6l nspiratio

| 6l nspiratio

| 6l nspiratio



Souper Buffet

Tous les menus suivants incluent une variété de petits pains et beurre, thé, café et tisanes.

MENU#1 Supréme de volaille a la Moutarde Dijon ou Supréme de volaille BBQ
Pommes de Terre Parisiennes ou Pommes de Terre Purée a I6Ail ou Pommes de Terre Frites

LégumesSel on | 6luflefpi rati on d
Salade de Choux
Salade du Chef
Salade César
Salade De Pates aux Tomates Séchées et Olives Noires

Table " Dessert selon | 6l nspiratio
24,95%
MENU#?2 Demi Poulet Réti a La Moutarde Dijon ou Demi Poulet R6ti BBQ

Pommes de Terre Parisiennes ou Pommes de Terre Purée al &l Roti ou Pommes de Terre Frites

LégumesSel on | 6lufefpi rati on d
Salade de Choux
Salade du Chef
Salade César
Salade de Pates aux Tomates Séchées et Olives Noires

Table " Dessert selon | 6l nspiratio
29,95%
MENU#3 Dinde Farcie a la Tomate Séchée et Fruits des Champs, Sauce Porto

Pommes de Terre Purée a IAAil ROt

Légumes Selon I@nspiration du Chef
Salade du Chef
Salade de Pommes de Terre
Salade de Pates aux Tomates Séchées et Olives Noires
Salade de Riz Asiatique aux Crevettes de Matane
Compote de Canneberge Maison

Table " Dessert selon | 6l nspiratio

32,95%

TAXES ET SERVICE EN SUS
TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS 5



Souper Buffet

Tous les menus suivants incluent une variété de petits pains et beurre, thé, café et tisanes.

MENU #4 Contre-filetdeB 1 u f G 12 Andes®Sendi &rec Sauce Poivre

Pommes de Terre Parisiennes ou Pommes de Terre Purée a IAAil Roti

Légumes Selon I@nspiration du Chef
Crudités et Trempette
Salade du Chef
Salade Cesar
Salade De Pates aux Tomates Séchées et Olives Noires
Salade Grecque

Table " Dessert selon | 6l nspiratio
34,95%
MENU #5 (2 Choix /Groupe Parmi les Suivantg

R1ti de dHBdialofes,au VinlRauge
Médaillon de Porc Braisé a la Moutarde Dijon
Supréme de Volaille Réti, Sauce Vin Blanc

Pommes de Terre Parisiennes ou Pommes de Terre Purée a IAAil Roti

Légumes Selon I@nspiration du Chef
Crudités et Trempette
Salade du Chef
Salade Ceésar
Salade De Pates aux Tomates Séchées et Olives Noires
Salade Grecque

Table " Dessert selon | 6l nspiratio
36,95 $
MENU#6 Penne Primavera aux Tomates et Légume Frais

Tortellinis au Fromage, Sauce Rosé
Lasagne Maison & la Bolognaise
Poulet Parmagiana, Sauce Tomate au Thym

LégumesSel on | 6lulfkefpi rati on d
Salade de Pommes de Terre
Salade du Chef
Salade César

Tabl e 7 DelssgrationtduChet | on | 6
38,95 %

TAXES ET SERVICE EN SUS
TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS 6



Souper Buffet

Tous les menus suivants incluent une variété de petits pains et beurre, thé, café et tisanes.

M E N U #7 Rotide B,iJus d éclalote au Vin Rouge

Poulet Parmagiana, Sauce Tomate et Thym OU Supréme de volaille, Sauce Vin Blanc
Lasagne Maison Bolognaise OU Lasagne Végétarienne

Pommes de Terre Parisiennes OU Pommes de Terre Purée a l6Ail Réti
L ®g u me s nspimtiomda Chkf 6 |
Salade du Chef
Salade César
Salade De Pates aux Tomates Séchées et Olives Noires
Salade de Pommes de Terre

Table " Dessert selon | 6l nspiration du
42,95 $
M EN U # 8 Filet Mignon Grillé 8-10 Onces, Sélection de Sauce Béarnaise OU Sauce Poivre

Potage Parmentier
Pommes de Terre Parisiennes OU Pommes de Terre Purée al &l Roti
Légumes Selon | @spiration du Chef
Salade du Chef
Salade César
Salade de Pates aux Tomates Séchées et Olives Noires
Salade Grecque

Table " Dessert selon | 6l nspiration du
42,95 $

M E N U #9 (2 Choix /Groupe Parmi les Suivants)

Roétide BT ud dclfaldtaias Vin Rouge
Médaillon de Porc Braisé a la Moutarde Dijon
Filet de Saumon, Sauce Crémeuse au Citron Et Aneth

(2 Choix /GroupeParmi les Suivant3
Tortellinis au Fromage, Sauce Rosée
Lasagne Végétarienne
Poulet Parmagiana, Sauce Tomate au Thym

Pommes de Terre Parisiennes OU Pommes de Terre Purée al &l Roti
Riz aux Légumes et Ciboulette
L ®g u me s nspimtiomda Chef 6 |
Salade du Chef, Vinaigrette de Framboise
Salade César
Salade de Pates aux Tomates Séchées et Olives Noires
Salade de Riz Asiatique aux Crevettes de Matane
Salade Grecque
Salade de Légumes Frais

Tarte au Sucre

Tarte aux Pommes

Salade de Fruits Frais
Mousse au Chocolat
Tendre Délicatesse au Chocolat

49,95 $

TAXES ET SERVICE EN SUS
TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS 7



Souper Quatre Services - # 1

Tous ces Plats sont Accompagnés de Légumes du Moment, Variété de Petits Pains et Beurre, Thé Café et Tisanes.

1'=R SERVICE POTAGE (1 Choix'Groupe Parmi les Suivants)
e Parmentier
e Crecyal aGdnge
e Cultivateur
e Creme de Tomate au Basilic

2'¥ME SERVICE ENTREE (1Choix/Groupe Parmi les Suivant}
ENTREE FROIDE ' ENTREE CHAUDE
e Salade du Chef 1 o Feuillete de Champignons Sauvages Sauce Crémeuse a
e Salade César | auiagon

e Salade de Betteraves

« Salade de Pates Maison 1  Salade de Fenouil a| GaDge, Pétoncle Grille, Orange

e Tartarede B {extr& 5,95 $ /pers.) Caramélisce
3'EME SERVICE PLAT PRINCIPAL (3 Choix /GroupeParmi les Suivants)
Bi UF . PORC
eBiuf Welli ¢ S pi Médaillon de Filet de Porc, Moutarde a | @chenne
Hu € thgton, auce 1 & Braisé de Porc, Sauce a la Cerise Rouge
VOLAILLE . POISSON
» Supréme de Volaille aux Fines Herbes, Poélé a L luile |, saumon Saisia| @ile d 6li@, Sauce Crémeuse a1 deth
d Oli@e, Sauce Crémeuse Vin Blanc et Estragon { « SaumonRétiaL 6 h al ioliee Sauce aux Agrumes
o Supréme de Volaille Grillé, Tombée de Tomate au Thym : « Turbo Poélé, Sauce Crémeuse au Vin Blanc et Tomates
« Supréme de Volaille & la Moutarde Dijon et Coriandre | Séchées _ _

e e__ie Tilapia Poélé a | _dile d Oli, Concassé de Tomate au Thym
AUTREST Voir pagel3 EACCOMPAGNE D6UN FRUI'T DE ME
e Menu Végétarien 1 o Queue de Homard 4 Onces : Supplément de 9,00 $ /pers.

e Menu Végan i e Langoustine : Supplément de 7,00 $ /pers.

« Menu Pates Italiennes : o Crevettes Geantes U6 : Supplément de 8,00 $ /pers.

______________________________________________________________________________________________________________________________________________________

FECULENT (3 Choix/Groupe Parmi les Suivant}

e Riz aux Petits Légumes . « Pommes de Terre au Four Créme Sure aux Fines Herbes

o Riz Pilaf 1 « Pommes de Terre Parisiennes Roties

e Purée de Pommes de Terre al &l Roti : « Pommes de Terre Roestis aux Lardons

e Purée de Pommes de Terre Traditionnelles i o Pommes de Terre Frites

4'EVE SERVICE DESSERT(1 Choix/Groupe Parmi les Suivanty

e Tarte au Sucre e Trilogie de Mignardises e Tarte aux Pommes e Petits Choux Creme Chantilly

3895 %

TAXES ET SERVICE EN SUS
TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS 8



Souper Quatre Services - # 2

Tous ces Plats sont Accompagnés de Légumes du Moment, Variété de Petits Pains et Beurre, Thé Café et Tisanes.

1'ER SERVICE

POTAGE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

e Parmentier

e Cr ®cy

| 60r ange

e Cultivateur
e Créme de Tomate au Basilic

2'EME SERVICE

ENTREE FROIDE E

¢ Salade du Chef

Salade César

Salade de Betteraves

Salade de Pates Maison

Tar t ar e (exttaes,98bVperd)

ENTREE (1Choix/Groupe Parmi les Suivants)

ENTREE CHAUDE

o Feuilleté de Champignons Sauvages Sauce Crémeuse a

|l Estragon

e Baluchon de Fromage Brie Coulis de Framboises Epicées
i » Salade de Fenouila16 Or ange,

p®t oncl e
Caramélisée

¢ Salade de Champignons Tiédes, CroGton, Accompagnée de

Chevre aux Fines Herbes

J'EME SERVICE

PLAT PRINCIPAL (3 Choix /Groupe Parmi les Suivants)

. PORC
eM®dai l |

on de Filet de Porec
e Médaillon de Filet de Porc Farci de Champignons Sauvages,
Sauce Champignons

1 e Braisé de Porc, Sauce a la Cerise Rouge

Bi UF
eContre-f i | et de B1 uwedtion®k1?2 Ontes®
eR1 t | de Biuf Brai s®, Jus:
VOLAILLE

« Supréme de Volaille aux Fines Herbes, Poélé a L Iguile
d Oli@e, Sauce Crémeuse Vin Blanc et Estragon
« Supréme de Volaille Grillé, Tombée de Tomate au Thym
« Supréme de Volaille & la Moutarde Dijon et Coriandre
« Supréme de Volaille Farci aux Tomates Séchées, Tombée
de Tomate au Thym

__________________________________________________________________________

' ACCOMPAGNE
e Queue de Homard 4 Onces : Supplément de 9,00 $ /pers.
. o Langoustine : Supplément de 7,00 $ /pers.

e Crevettes Géantes U6 : Supplément de 8,00 $ /pers.

AUTRES Voir pagel3
e Menu Végétarien

¢ Menu Végan

e Menu Pates Italiennes

ioTi |l api a

. POISSON

te SaumonSaisial 6 hui l e do6OIl i vk MethSa
'eSaumon RIti L 6 ixgrumes d 6 Ol

« Turbo Poélé, Sauce Crémeuse au Vin Blanc et Tomates

Séchées

D6OUN FRUI' T DE ME

'
________________________________________________________________________ e o o e e o e e e e e e e e e e e e e e e

FECULENT (3 Choix/Groupe Parmi les Suivant$

¢ Riz aux Petits Légumes

¢ Riz Pilaf

e Purée de Pommes de Terre al al Roti

o Purée de Pommes de Terre Traditionnelles

i o« Pommes de Terre au Four Créme Sure aux Fines Herbes
. o Pommes de Terre Parisiennes Roties

i « Pommes de Terre Roestis aux Lardons

. o Pommes de Terre Frites

4'EVE SERVICE

e Tarte au Sucre e Trilogie de Mignardises

e Tarte aux Pommes

DESSERT(1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

e Petits Choux Creme Chantilly

4295%

TAXES ET SERVICE EN SUS

TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS



Souper Quatre Services - # 3

Tous ses Plats sont Accompagnés de Légumes du Moment, Variété de Petits Pains et Beurre, Thé Café et Tisanes.

1'ER SERVICE

e Parmentier
e Crécyal &dige

POTAGE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

e Créme de Tomate au Basilic
e Soupe de Melon

2'EME SERVICE

ENTREE FROIDE

¢ Salade du Chef

e Salade César

¢ Rouleau de Saumon Fumé

o Salade de Betteraves

o Salade de Pates Maison

e Tartare de B {exird 5,95 $ /pers.)

ENTREE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

: ENTREE CHAUDE

' o Feuilleté de Champignons Sauvages Sauce Crémeuse a | &tEagon
e Baluchon de Fromage Brie Coulis de Framboises Epicées

reSal ade
i o Salade de Champignons Tiédes, Cro(ton, Accompagnée de Chévre

d e Orkngenpétanadle Grillé, Orange Caramélisée

aux Fines Herbes

. o Millefeuille de Légumes Grillés, Poire Rétie aux Deux Miels,

Réduction de Jus de Citron

J'EME SERVICE

Bi uf

e Contre-filetd e B 1 uf aPRerfection 1®12 Oncek
eR1ti de BiTuf BuwuYnReuge Jus
VEAU

VOLAILLE

o Supréme de Volaille Cordon Bleu, Sauce Vin Blanc

o Supréme de Volaille Parmagiana, Sauce Tomate au Thym

o Supréme de Volaille aux Fines Herbes, Poélé a | Ak
d 6li@e, Sauce Crémeuse Vin Blanc et Estragon

o Supréme de Volaille Grillé, Sélection de Sauce Selon le
Client

o Supréme de Volaille a la Moutarde Dijon et Coriandre

o Supréme de Volaille Farci aux Tomates Séchées, Tombée
de Tomate au Thym

AUTREST Voir pagel3
e Menu Végétarien

e Menu Végan

e Menu Pétes Italiennes

PLAT PRINCIPAL (3 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

| Porc
1 @ Médaillon de Filet de Porc Farci de Champignons Sauvages, Sauce

Champignons

e Médaillon de Filet de Porc, Moutarde al dckenne
. o Médaillon de Filet de Porc en Cro(te de Pistaches

. AGNEAU
. o Jarretd dgreau Braisé au Vin Rouge

______________________________________________________________________________

| POISSON
' o Saumon Saisial @&iH e

lidepS&uce Crémeuseal 6 anet h

i e Saumon Roti a| duike d 61i@, Sauce aux Agrumes
' o Turbo Poélé, Sauce Crémeuse au Vin Blanc et Tomates Séchées

o Tilapia Poélé al diite d 6li@, Concassé de Tomate au Thym

tACCOMPAGNE
i e Queue de Homard 4 Onces : Supplément de 9,00 $ /pers.
e Langoustine : Supplément de 7,00 $ /pers.

. ® Crevettes Géantes U6 : Supplément de 8,00 $ /pers.

D6UN FRUI'T DE ME

FECULENT (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

e Riz Basmati aux Légumes
e Riz Pilaf

. o« Pommes de Terre Parisiennes Roties
i e« Pommes de Terre Roestis aux Lardons
i ® Purée de Pommes De Terre al 0 it¢ Rotie

i o Purée de Pommes de Terre Traditionnelles

i o Pommes de Terre au Four Créme Sure aux Fines
Herbes

4'EVE SERVICE

e Tarte au Sucre .

Trilogie de Mignardises

DESSERT(1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

e Tarte aux Pommes e  Petits Choux Creme Chantilly

47,95 $

TAXES ET SERVICE EN SUS

TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS

10



Souper Quatre Services - # 4

Tous ces Plats sont Accompagnés de Légumes du Moment, Variété de Petits Pains et Beurre, Thé Café et Tisanes.

1'¥R SERVICE POTAGE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)
¢ Bisque de Homard ' o Créme de Panais a la Pomme re Gaspacho
o Créme de Petits Pois Vert i e Créme de Brocoli re Soupe Froide de Melon
au Basilic . e Créme Wellington ;
2'EME SERVICE ENTREE (1Choix/Groupe Parmi les Suivants)
Entrée Froide ENTREE CHAUDE

Rouleaux d &s&argots aux Poireaux, Coulis de Tomate

e Salade César Feuilleté d dsdargots au Fromage de Chévre, Tombée d Opiards
* Salade Grecque Baluchon de Fromage Brie Coulis de Framboises Epicées
L]

i?rhﬁ? dsep edrogre ¢ PalhiierietrPortdbello Grillé, Vinaigrette a o sajade de Fenouil 2| érafge, Pétoncle Grill, Orange Caramélisée

Rouleau de Saumon Fumé

Salade de Betteraves

Antipasto

Duo de Terrine de Gibier, Chutney de Raisins

e Tartarede B {extrd 5,95 $ /pers.)

e Salade du Chef

Millefeuille de Légumes Grillés, Poire Rotie au Miel, Réduction de
Jus de Citron
Feuilleté de Fruits de Mer au Safran

Soufflé de Fruits de Mer, Sauce Crémeuse au Vin Blanc

3'EME SERVICE PLAT PRINCIPAL (3 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

Bi UF . PORC

® Contre-filetd e B1 uf aRerfectibnl1®12 Onceb © & Médaillon de Filet de Porc Farci de Champignons Sauvages, Sauce
eFilet mignon de bi-aoncgril |l ® Champignons

: ° z - . A .
eR*ti de BTuf BwuW¥iReuge, Jus de BT M('Edafllon de F!Iet de Porc en C_route de P|stacheAs -
. ® Médaillon de Filet de Porc Farci au Jambon Forét Noir et Fromage

_________________________________________________________________________ LoSuisse .
VEAU  AGNEAU
_® Escalope de Veau Parmagiana, Sauce Tomate au Thym . @ Jarretd Ogdeau Brais€ au VinRouge
VOLAILLE POISSON
o Supréme de Volaille Cordon Bleu, Sauce Vin Blanc reSaumon Sai bl i vEkepdHBSa b adXgd Bonhidol s
e Supréme de Volaille Parmagiana, Sauce Tomate au Thym 'eSaumon Saisi " I ®Hui |l eneti 6 Ol i v

* Supréme de Volaille Farci aux Tomates Séchées, Tombée de Tomate au ! o saumon Grillé. Salsa de Raisins au Vin de Glace
Thym : o A .
« Supréme de Volaille Farciala T a p e nligesiNoires 6 O | o Se_lumon Flnl_au Four en Crodte de Pistaches, Sauce au Jus de
------------------------------------------------------------------------- ¢ Citron et Noix
CANARD i e Turbo Poélé, Sauce Crémeuse au Vin Blanc et Tomates Sechées
 Duo de Canard, Confit et Magret de Canard aux Fines Herbes i e Turbo Poché, En v e | o pinar@s, Sduce £rémeuse au Mais
AUTREST Voir page13 ACCOMPAGNE DOGUN FRUI'T DE ME
i e Queue de Homard 4 Onces : Supplément de 9,00 $ Ipers.
. o Langoustine : Supplément de 7,00 $ /pers.
e Menu Végan P ° g PP P

i ® Crevettes Géantes U6 : Supplément de 8,00 $ /pers.
e Menu Pates Italiennes : PP $ip

FECULENT (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

® Menu Végétarien

® Riz Basmati aux Légumes ® Polenta au Cari ® Gratin Dauphinois
e Riz Pilaf | ® Purée de Pommes de Terrea| 6 Raiti | | » Pommes de Terre Parisiennes Roties
_*_Risotto ay Fromage de Chévre ________ | @ Purée de Pommes de Terre Traditionnelles _________ _* Pommes de Terre Chateau Rotles ..
SAUCE
e Sauce Poivre eSauce Porto o Sauce Champignons e Sauce Vin Rouge
4'EVE SERVICE DESSERT(1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)
e  Tarte au Sucre e  Petits Choux Creme Chantilly e  Poire Pochée, Sauce e  Créme Brulée a la Vanille
e  Tarte aux Pommes e  Trilogie de Mignardises Chocolat Blanc e  Salade de Fruits Parfumée au Rhum

49, 95 $ TAXES ET SERVICE EN SUS

TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS 11



Souper Quatre Services - # 5

Tous ces Plats sont Accompagnés de Légumes du Moment, Variété de Petits Pains et Beurre, Thé Café et Tisanes.

1'®R SERVICE POTAGE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)
e Bisque de Homard i o Creme de Panais & la Pomme re  Gaspacho
e Creme de Petits Pois Vert au Basilic : e Créme de Brocoli re Soupe Froide de Melon
. o Créme Wellington '
2'EME SERVICE ENTREE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)
Entrée Froide | ENTREE CHAUDE
e Salade du Chef + o Rouleaux d Gsdargots aux Poireaux, Coulis de Tomate

Salade César i e Feuilleté d Bscargots au Fromage de Chévre, Tombee d Gpibards
Sal a dsep edrGgle e PalhieretrPortdbello Grillé, Vinaigrette © © Baluchon de Fromage Brie Coulis de Framboises Epicées
Ve
L]

a la Truffe Salade de Fenouil a1 &ange, Pétoncle Grillé, Orange Caramélisée
e Rouleau de Saumon Fumé + o Millefeuille de Légumes Grillés, Poire Rétie au Miel, Réduction de Jus de
o Salade de Betteraves ¢ Citron
e Antipasto i o Feuilleté de Fruits de Mer au Safran
o Duo de Terrine de Gibier, Chutney de Raisins 1 e Soufflé de Fruits de Mer, Sauce Crémeuse au Vin Blanc
e Tartarede B {extrd 5,95 $ /pers.) . ® Salade de Champignons grillés, Crolton accompagné de Fromage de chévre
3'EME SERVICE PLAT PRINCIPAL (3 Choix/Groupe Parmi les Suivants)
Bi UF | PORC
® Contre-filetd e BT u f aPerfectibnl1®12 Onceb 1 ® Médaillon de Filet de Porc Farci de Champignons Sauvages, Sauce
e*Filet mignon de bi1d0foncgril | ® Champignons

eR'ti de Biuf BuViReuge Jus de E . M?dafllon de F!Iet de Porc en Croute de Plstacheis _ _
. ® Médaillon de Filet de Porc Farci au Jambon Forét Noir et Fromage Suisse

VEAU | AGNEAU

e Escalope de Veau Parmagiana, Sauce Tomate au Thym 1 » Jarretd Ogreau Braisé au Vin Rouge

______________________________________________________________________ . ® Duo d_ogreau, Cotelette Marinée, Carré d Ogreau a la Provencale

VOLAILLE POISSON

e Supréme de Volaille Farci aux Tomates Séchées, Tombée de Tomate 1 o Saumon Saisi al @WHl e do6OIl i ve, rga Bogido£ mu | ¢
au Thym + o Saumon Saisial 6 Hu i liveeSaude@r@meuse a| @efh

o Supréme De Volaille Farci a la Tapenade d 6li@s Noires ! o Saumon Grillé. Salsa de Raisins au Vin de Glace

' e Saumon Fini au Four en Cro(te de Pistaches, Sauce au Jus de Citron et
CANARD ' Noix

D O e e e e e Turbo Poch®, pinfitsGece Ormpu i€,
o Menu Végétarien © o Queue de Homard 4 Onces : Supplément de 9,00 $ /pers.
© o Langoustine : Supplément de 7,00 $ /pers.

e Menu Végan .
Ag . . ® Crevettes Géantes U6 : Supplément de 8,00 $ /pers.
® Menu Pates Italiennes '

FECULENT (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

e Riz Basmati aux Légumes | @ Polenta au Cari 1 » Gratin Dauphinois
' o« Pommes de Terre Parisiennes Roties

® Riz Pilaf ! @ Purée de Pommes de Terre al o Rti | e p g Chateau R3fi
1 e
_® Risotto au Fromage de Chevre . ® Purée de Pommes de Terre Traditionnelles [ omme S _ e erre . aeau . _0 _ |es _______________
SAUCE

e Sauce Poivre eSauce Champignon ¢ Sauce Calvados aux Pommes e Sauce Emulsion & la Truffe

e Sauce Porto eSauce Vin Rouge
4'*ME SERVICE DESSERT(1 Choix/Groupe Parmi les Sivants)
e Tarte au Sucre e Tiramisu e Creme Brulée a la Vanille, Pistaches ou érable e Petits Choux Créme Chantilly

e Tarte aux Pommes e Tarte Tatin au Romarin, Réduction de Caramel e Poire Pochée, Sauce Chocolat Blanc

59, 95 $ TAXES ET SERVICE EN SUS

TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS r



Souper Quatre Services

Tous ces Plats sont Accompagnés de Légumes du Moment, Variété de Petits Pains et Beurre, Thé Café et Tisanes.

MENU VEGETARIEN

1'=R SERVICE

e Potage Cultivateur

2'EME SERVICE ENTREE

¢ Salade de Jeune Pousse avec Fruits Séchés et Noix, Vinaigrette aux
Framboises

3'EME SERVICE PLAT PRINCIPAL
(1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

o Millefeuille de Légumes Grillés, Poire Rotie au Miel et Boules de
Chévre aux Epices

e Portobello Grill¢, Risotto au Fromage de Chévre et Epinards,
Courgette en Tempura et Coriandre

4'EVE sERVICE DESSERT

(1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

e Mousse au Chocolat
e Petits Choux Créme Chantilly
e Tarte au sucre

26,95 $

| 2" SERVICE

| 4EVE SERVICE

! o Salade de Fruits Frais

MENU VEGAN

. 1'¥” SERVICE

Lo Potage Cultivateur

ENTREE (1Choix/Groupe Parmi
les Suivants)

! o Salade de Jeune Pousse aux Fruits Frais
' o Millefeuille de Légumes Grillés, Pomme Verte Caramélisée au Miel

. 3'ME SERVICE

PLAT PRINCIPAL
(1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

e Portobello Grillé, Ratatouille de Légumes Frais aux Tomates et Thym
i e Polenta Grillée aux Amandes et Pacanes, Servie sur un Lit de Légumes

Primavera

DESSERT

3495 $

MENU DE PATES ITALIENNES

Tous ces Plats sont Accompagnés d 6 uMVar&té de Petits Pains et Beurre, Thé Café et Tisanes

1'=R SERVICE

e Parmentier

e Cr®cy rangel 6 O

POTAGE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

e Créme de Tomate au Basilic
e Soupe de Melon

2'EME SERVICE

ENTREE FROIDE

o Salade du Chef

o Salade César

e Rouleau de Saumon Fumé

o Salade de Betteraves

o Salade de Pates Maison

e Tartarede B {extrd 5,95 $ /pers.)

ENTREE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

i ENTREE CHAUDE

Feuilleté de Champignons Sauvages Sauce Crémeuse a | &tEagon
Baluchon de Fromage Brie Coulis de Framboises Epicées

Sal ade d e Orknhgenpétandle IGrillé, Orange Caramélisé
Salade de Champignons Tiédes, Cro(ton, Accompagnée de Chévre aux
Fines Herbes

Millefeuille de Légumes Grillés, Poire Rétie au Miel, Réduction de Jus
de Citron

J'EME SERVICE

¢ Lasagne fait Maison aux Légumes

¢ Lasagne Maison & la Bolognaise

o Linguini Sauce Alfredo

e Penne Primavera aux Tomates et Légumes Frais

PLAT PRINCIPAL (3 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

Linguini Sauce Alfredo

Penne Primavera aux Tomates et Légumes Frais
Poulet Parmagiana, Sauce Tomate au Thym
Tortellini aux Légumes Sauce Rosée

Tortellinis au Fromage, Sauce Rosé

4'EVE SERVICE

e Tarte au Sucre o Trilogie de Mignardises

DESSERT(1 Choix/Groupe Parmi les Suivants)

e Tarte aux Pommes o Petits Choux Creme Chantilly

36,95 $

TAXES ET SERVICE EN SUS
TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS Vs



Menu Enfant

THOMAS

Légumes Frais et Trempette
Doigts de Poulet Sauce Prune
Pommes de Terre Frites
Salade de Choux
Dessert
Choix de Boisson Gazeuse, Lait
ou Jus de Fruit

LES BAGNOLES

Salade du Chef
Hambourgeois
Pommes de Terre Frites
Salade de Choux
Dessert
Choix de Boisson Gazeuse, Lait
ou Jus de Fruit

19,95% 19,95%
mmm;:mm__mm
=) DORA

‘T

-

nickir.co.uk

Légumes Frais et Trempette
Supréme de Volaille Grillé Sauce
BBQ
Pommes de Terre Parisiennes
Dessert
Choix de Boisson Gazeuse, Lait
ou Jus de Fruit

19,95%

SALLY 02005 iy Pir

LUIGI

Salade du Chef
Penné au Poulet, Sauce Alfredo
Rosée
Petit Pain, Beurre
Dessert
Choix de Boisson Gazeuse, Lait
ou Jus de Fruit

19,95%

MARIO

Salade César
Linguini Sauce Alfredo
Petit Pain, Beurre
Dessert
Choix de Boisson Gazeuse, Lait
ou Jus de Fruit

19,95%

TAXES ET SERVICE EN SUS

TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS H




Réception, Banquet Et Mariage

CANAPES FROIDS

CANAPES CHAUDS:

e Rillettes de Canard, Crouton aux Fines Herbes 26,95 $ /dz uiches Assorties 24,95 $ /dz
e Vieux Cheddar sur Crodton, Chutney de Raisins _____ 26,95 $ /dz APissaIadiére a la Tomate Séchée, Olives, Oignons et Fromage Féta 24,95 $ /dz.
e Bruschetta aux Tomates et Basilic 26,95 $ /dz. ,ARouIeau de Printemps 24,95 $ /dz.
e Terrine de Gibier_, __Ch 289 ®/dz. ,éFéeOJi iginloent ®tFdohadyegFétan ar ds e ... 24,95 $ /dz.
e Oeufs Farcis 26,95 $ /dz. ABrochette de Poulet a la Thai, Sauce aajou No.i x __2D854/dz
e Crevettes Sautées, Mo u s f\wdcatduwTequila______. 29,95 $ /dz. ABrochette de Crevettesal oA 29,95 $ /dz.
e Crépe de Saumon Fumée au Fromage a la Creme____29,95 $ /dz. AFeuiIIeté de Crabe etBrie 29,95 $ /dz.
e Mousse dux@revaites de Matame 29,95 $ /dz. ABouIette de Viande au Mjel .~~~ 29,95 $ /dz.
e Saumon Fumé, Créme Montée a la Tomate Séchée 29,95 $ /dz. AB rochette de_ Biluf Terivaki. . 29,95 $ /dz.
e TartareDe BT uf Sur Cr o %t_o B4,95udx AFirrn)ensaLglde dee<h vre Ti de sur__2D85i$Mze
e Foie Gras En Torchon AuPorto 10 Ans__ . 34,95 $ /dz. ,ACrevette Papillons Pannées et Sauce Cocktail______ 34,95 $ /dz.
AFoie GrasdeCanardPo ° | ® sur Pain do£p3965%/de t
PLATEAUX ASSORTIS
o Trempette aux Fromages Chauds et Croustilles NaChos 29,95 $ /50p.
e Plateau de Charcuterie, Condiments et Pains Assortis 2,50 % /p.
o LAgumes SaiSONNIers et TremMPEIE 3,60 % /p.
o Assortiment de COrniChONS 2,25 3% /p.
o Croustilles Nachos et Trempette MeXiCaine 3,253 /p.
e Bouchées de Fruits Frais SaiSONNIersS 2,25 % /p.
e Assortiment de Fromages Domestiques et Importés et BiSCOMeS 525% /p.
e Assortiment de Sandwichs (4 QUaKtS Par PerSONNES) 4,25 $ /p.
o Assortiment de Sandwichs, Varibte de Pain) 4,75 $ Ip.
e Saumon Fume, Fromage a la Créme et Capres, Biscottes ASSOrtieS 6,50%/p
e Assortiment de Paté et Biscottes 3,10 % /p.
e Pizzasur Pain Pita aux Légumes et Fines HerbeS 4,00 $ /p.
ASSORTIMENTS DE SALADES
e Saladede Pommes de Terre ala Ciboulette 1,80 $ /p.
o Salade aux DeUX ChOUX 1,80 $ /p.
o Salade de LeQUMES FralS 2,35% /p.
o Salade GreCOUE. 3,00 $ /p.
e Salade de Pates aux Tomates Séchées et Olives Noires 2,70 $ /p.
o Salade César 3,00 $ /p.
e Salade Jardiniére 2,70 $ /p.
e Saladede CouscousalaMenthe 2,60 $ /p.
e Salade de Macaronis aux Petits LegUMES 1,80 $ /p.
PETITES DOUCEURS:
e Biscuits Assortis 1,25$ /p.
e Brownies Maison 2,00 % /p.
BREUVAGES :
e Punch Aux Fruits 2,003 /p.
e PunchAlcoolisé 3,00 % /p.
e FEauDeSourcellLitre 3,50 % /p.
e FEauMinérale 1 Litre 5,00 $ /p.
e Thé/Café 1,50 $ /p.

TAXES ET SERVICE EN SUS
TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS
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Forfait Réception

Punch Alcoolisé et Punch aux Fruits
Trois Canapés par personne, sélection du Chef
Deux Bouteilles de Vin Maison par Table Durant le Repas
Coupe et Service du Gateau de Mariage Style Buffet Pendant la Soirée
Station de Thé, Café et Tisanes

Couvre Chaise Blanc et Boucle

20,00%Par Personne

ENGAGEMENT

Le gateau de mariage, les décorations, les centres de table et la musique sont les
responsabilités du client.

Le compte final des invités est exigé 14 joursavant | a date de | 6®v ®r
de repas des musiciens et des photographes etc...).

lepri x des repas inclut | O6utilisation de |
bourgogne) et le stationnement. Tout autre choix de couleur de lingerie de table est sujet a un
ajustement de prix.

AUTRE CHOIX DE COULEUR POUR LA LINGERIE DRABLE

e Napperonde 25,00 $ /chacune

e Nappecarrée
e Serviette de table 2,00 $ /chacune

Service pour le géteau de mariage
2,00 %/ personne

TAXES ET SERVICE EN SUS
TOUS LES PRIX SONT SUJETS A CHANGER SANS PREAVIS 16



Notes Des Mariés
NOTES IMPORTANTES

FR-12



