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Introduction  

 
 

BIENVENUE 
 
 

Venez découvrir le Club de Golf du Parc Kingsway, où se loge notre pavillon patrimonial 

datant de 1821.  Récemment rénové, notre pavillon est maintenant un endroit, à la fois 

enchanteur et très accueillant pour tous.  Son cachet particulier axé au pied des montagnes du 

parc de la Gatineau en arrière plan, en font une destination privilégiée.  

 

Notre nouvelle salle à manger, à la fois élégante et de style cathédral, accommode jusqu'à 280 

personnes. Nos installations climatisées, incluent un bar bien approvisionné, une grande variété 

de repas complets et somptueux, un plancher de danse, un système de son intégré, ainsi qu'un 

grand stationnement gratuit. Que ce soit un mariage, une réception de Noël, une réunion 

d'affaire ou de famille, ou une conf®rence, le Club de Golf du Parc Kingsway est lôendroit id®al 

pour tenir vos événements. 

 

Sous le « Leadership » de notre directrice des événements spéciaux, Nathalie Fauteux, ainsi que 

notre équipe chevronnée, la planification de vos évènements sera un succès.  

 

De plus, notre nouveau Chef Exécutif, Chef Jean-Luc Decoeur saura vous épater et vous 

conseiller.  Préparez-vous à déguster des nouveautés qui allècheront vos papilles gustatives !   

 

Si vous désirez plus de renseignement, veuillez communiquer avec nous, soit par : 

 

Téléphone :   (819) 827-1855  

En ligne :   info@golfkingsway.ca  

Télécopieur : (819) 827-0800  

 

Il nous fera un grand plaisir de vous servir. 
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Déjeuner 
 

LE CONTINENTAL 
 

Jus de Fruits 

Plateau de Fruits Frais Tranchés 

Assortiment de Yaourts 

Biscuits et Muffins Assortis 

Rôties, Confiture et Beurre 

Thé, Café et Tisanes 

 

9,95 $ 

  

 LE CANADIEN 

 

Jus de Fruits 

Plateau de Fruits Frais Tranchés 

Assortiment de Yaourts 

Biscuits et Muffins Assortis 

Pommes de Terre Rôties 

Oeufs Brouillés, Bacon et Saucisses 

Rôties, Confiture et Beurre 

Thé, Café et Tisanes 

 

12,95$ 
 

 

  LE QUÉBECOIS 
 

Jus de Fruits 

Plateau de Fruits Frais Tranchés 

Biscuits et Muffins Assortis 

Pommes de Terre Rôties 

Station dôOmelette Personnalisée 

íufs Brouill®s  

Bacon, Saucisses et Jambon 

Cretons 

Fèves au Lard avec Lardons 

Rôties, Confiture et Beurre 

Thé, Café et Tisanes 

 

16,95$ 

 

MINIMUM REQUIS 15 PERSON NES 

 
 

 

 

 

 

 

 

TAXES ET SERVICE EN SUS 
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Réunion Pause-café 
 

 

 

 

AU CHOIX 
 

 
Thé, Café et Tisanes : 1,50 $ /p. 

Chocolat Chaud ou Lait au Chocolat : 2,50 $ /p. 

 

Jus de Légumes : 2,25 $/p. 

Jus de Fruits : 2,50 $ /p. 

Assortiment de Jus de Fruits : 12,50 $ /Pichet 

 

Eau de Source en Bouteille : 2,00 $ /p. 

Lait Écrémé, 1% Et 2% : 2,25 $ /p. 

 

Eau Perrier : 2,50 $/p. 

Boissons Gazeuses Régulières et Diètes: 2,50 $ /p. 

Boissons Énergisantes : 4,00 $ /p. 

 

Bagel avec Fromage à La Crème : 3,25 $ /p. 

Muffins, Croissants et Danoises : 3,50 $ /p. 

 

Pain au Bananes : 17,00 $  (Sert 10 Pers.) 

Chaussons aux Pommes : 2,50 $/p. 

 

Yaourts aux Fruits : 2,25 $ /p. 

Barres Granola : 2,25 $ /p. 

 

Fruits Frais Entiers : 2,00 $ /p. 

Plateau de Fruits Frais Tranchés : 2,95 $ /p. 

 

Biscuits Assortis : 1,25 $ /p. 

Brownies Maison : 1,75 $ /p.  

 

Panier de Croustilles : 1,50 $ /p. 

Panier de Pretzels : 1,50 $ /p. 

Panier de Méli-mélo : 1,50 $ /p. 

Panier de Noix Assorties : 3,50 $ /p. 

 

 

 

 

 

 

 

 
TAXES ET SERVICE EN SUS 
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Dîner Réunion DõAffaire 
 

BUFFET FROID ADMINISTRATIF 
Potage du Jour 

2 Choix de Salades Fraîches Selon lôInspiration du Chef 

Variété de Sandwichs sur Pain Frais 

Table ¨ Dessert selon lôInspiration du Chef 

Plateau de Fruits Frais Tranchés 

Assortiment de Boissons Gazeuses 

Thé, Café et Tisanes 
 

16,95$ 

 

BUFFET CHAUD EXÉCUTIF 
Potage du Jour 

2 Choix de Salades Fraîches Selon lôInspiration du Chef 

Hambourgeois de Bîuf  

Chien-Chaud 

Poulet Grillé sur Variété de Petits Pains 

Pommes de Terre Frites 

Table ¨ Dessert selon lôInspiration du Chef 

 Plateau de Fruits Frais Tranchés 

Assortiment de Boissons Gazeuses 

Thé, Café et Tisanes 
 

19,95$ 

 

BUFFET CHAUD PRÉSIDENTIEL 

 

Potage du Jour 

2 Choix de Salades Fraîches Selon lôInspiration du Chef 
 

(3 Choix /Groupe Parmi les Suivants) 

Bîuf Bourguignon 

Tilapia Poêlé à lôHuile dôOlive, Concassé de Tomate au Thym 

Suprême de Volaille à La Moutarde Dijon et Coriandre 

Filet de Porc Braisé, Moutarde à lôAncienne 

Lasagne Fait Maison aux Légumes 

Tortellini aux Légumes Sauce Rosée 

 

Riz aux Petits Légumes 

Pommes de Terre Parisiennes Rôties 

Légumes du Moment 

Table ¨ Dessert selon lôInspiration du Chef 

Plateau de Fruits Frais Tranchés 

Assortiment de Boissons Gazeuses 

Thé, Café et Tisanes 
 

24,95 $ 
 

 

 

 

TAXES ET SERVICE EN SUS 
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Souper Buffet 
 

Tous les menus suivants incluent une variété de petits pains et beurre, thé, café et tisanes. 

 

 

MENU #1       Suprême de volaille à la Moutarde Dijon  OU  Suprême de volaille BBQ 

 

Pommes de Terre Parisiennes  OU  Pommes de Terre Purée à lôAil  OU  Pommes de Terre Frites 

 

Légumes Selon lôInspiration du Chef 

Salade de Choux 

Salade du Chef 

Salade César 

Salade De Pâtes  aux Tomates Séchées et Olives Noires 

 

Table ¨ Dessert selon lôInspiration du Chef 
 

24,95$ 

 

MENU #2            Demi Poulet Rôti à La Moutarde Dijon  OU  Demi Poulet Rôti BBQ 

 

Pommes de Terre Parisiennes  OU  Pommes de Terre Purée à lôAil Rôti  OU  Pommes de Terre Frites 

 

Légumes Selon lôInspiration du Chef 

Salade de Choux 

Salade du Chef 

Salade César 

Salade de Pâtes aux Tomates Séchées et Olives Noires 

 

Table ¨ Dessert selon lôInspiration du Chef 

 

29,95$ 

 

 

MENU #3          Dinde Farcie à la Tomate Séchée et Fruits des Champs, Sauce  Porto 

 

Pommes de Terre Purée à lôAil Rôti 

 

Légumes Selon lôInspiration du Chef 

Salade du Chef 

Salade de Pommes de Terre 

Salade de Pâtes  aux Tomates Séchées et Olives Noires 

Salade de Riz Asiatique aux Crevettes de Matane 

Compote de Canneberge Maison 

 

Table ¨ Dessert selon lôInspiration du Chef 

 

32,95$ 

 

 
TAXES ET SERVICE EN SUS 
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Souper Buffet 
 

Tous les menus suivants incluent une variété de petits pains et beurre, thé, café et tisanes. 
 
 

MENU  #4         Contre-filet de Bîuf Grill® 10-12 Onces, Servi avec Sauce  Poivre 

 

Pommes de Terre Parisiennes  OU  Pommes de Terre Purée à lôAil Rôti 
 

Légumes Selon lôInspiration du Chef 

Crudités et Trempette 

Salade du Chef 

Salade César 

Salade De Pâtes aux Tomates Séchées et Olives Noires 

Salade Grecque 

 

Table ¨ Dessert selon lôInspiration du Chef 
 

34,95$ 
MENU #5                  (2 Choix /Groupe Parmi les Suivants) 

R¹ti de Bîuf, Jus dô£chalotes au Vin Rouge 

Médaillon de Porc Braisé à la Moutarde Dijon 

Suprême de Volaille Rôti, Sauce Vin Blanc 
 

Pommes de Terre Parisiennes  OU  Pommes de Terre Purée à lôAil Rôti 

 

Légumes Selon lôInspiration du Chef 

Crudités et Trempette 

Salade du Chef 

Salade César 

Salade De Pâtes aux Tomates Séchées et Olives Noires 

Salade Grecque 

 

Table ¨ Dessert selon lôInspiration du Chef 
 

36,95 $ 
MENU #6                           Penne Primavera aux Tomates et  Légume Frais 

Tortellinis au Fromage, Sauce Rosé 

Lasagne Maison à la Bolognaise 

Poulet Parmagiana, Sauce Tomate au Thym 

 

Légumes Selon lôInspiration du Chef 

Salade de Pommes de Terre 

Salade du Chef 

Salade César 

 

Table ¨ Dessert selon lôInspiration du Chef 
 

38,95 $ 

 

 

 
TAXES ET SERVICE EN SUS 
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Souper Buffet 
 

Tous les menus suivants incluent une variété de petits pains et beurre, thé, café et tisanes. 

 
 

MENU #7                                              Rôti de Bîuf, Jus dô£chalote au Vin Rouge 

Poulet Parmagiana, Sauce Tomate et Thym  OU  Suprême de volaille, Sauce Vin Blanc 

Lasagne Maison Bolognaise  OU  Lasagne Végétarienne 

 

Pommes de Terre Parisiennes  OU  Pommes de Terre Purée à lôAil Rôti 

L®gumes Selon lôInspiration du Chef 

Salade du Chef 

Salade César 

Salade De Pâtes aux Tomates Séchées et Olives Noires 

Salade de Pommes de Terre 
 

Table ¨ Dessert selon lôInspiration du Chef 
 

42,95 $ 
 

MENU #8               Filet Mignon Grillé 8-10 Onces, Sélection de Sauce Béarnaise  OU  Sauce Poivre 

 

Potage Parmentier 

Pommes de Terre Parisiennes  OU  Pommes de Terre Purée à lôAil Rôti 

Légumes Selon lôInspiration du Chef 

Salade du Chef 

Salade César 

Salade de Pâtes aux Tomates Séchées et Olives Noires 

Salade Grecque 

 

Table ¨ Dessert selon lôInspiration du Chef 

 

42,95 $  

 

MENU #9                                              (2 Choix /Groupe Parmi les Suivants) 

Rôti de Bîuf, Jus dô£chalote au Vin Rouge 

        Médaillon de Porc Braisé à la Moutarde Dijon 

      Filet de Saumon, Sauce Crémeuse au Citron Et Aneth 

 

(2 Choix /Groupe Parmi les Suivants) 
Tortellinis au Fromage, Sauce Rosée 

Lasagne Végétarienne 

Poulet Parmagiana, Sauce Tomate au Thym 

 

Pommes de Terre Parisiennes  OU  Pommes de Terre Purée à lôAil Rôti 

Riz aux Légumes et Ciboulette 

L®gumes Selon lôInspiration du Chef 

Salade du Chef, Vinaigrette de Framboise 

Salade César 

Salade de Pâtes  aux Tomates Séchées et Olives Noires 

Salade de Riz Asiatique aux Crevettes de Matane 

Salade Grecque 

Salade de Légumes Frais 

Tarte au Sucre 

Tarte aux Pommes 

Salade de Fruits Frais 

Mousse au Chocolat 

Tendre Délicatesse au Chocolat 

 

49,95 $ 
 

 

TAXES ET SERVICE EN SUS  
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Souper Quatre Services - # 1  
Tous ces Plats sont Accompagnés de Légumes du Moment, Variété de Petits Pains et Beurre, Thé Café et Tisanes. 

 

1IER
 SERVICE                            POTAGE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 Parmentier 

 Crécy à lôOrange 

 Cultivateur 

 Crème de Tomate au Basilic 

 

2IÈME
 SERVICE                              ENTRÉE (1Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

ENTRÉE FROIDE 

 

 Salade du Chef 

 Salade César 

 Salade de Betteraves 

 Salade de Pâtes Maison 

 Tartare de Bîuf (extra 5,95 $ /pers.) 

 

ENTRÉE CHAUDE 

 Feuilleté de Champignons Sauvages Sauce Crémeuse à 

lôEstragon 

 

 Salade de Fenouil à lôOrange, Pétoncle Grillé, Orange 

Caramélisée 

 

3IÈME
 SERVICE                     PLAT PRINCIPAL (3 Choix /Groupe Parmi les Suivants) 

 

BíUF 
 

 Bîuf Wellington, Sauce Porto 

PORC 

 Médaillon de Filet de Porc, Moutarde à lôAncienne  

 Braisé de Porc, Sauce à la Cerise Rouge 

 

VOLAILLE  

 Suprême de Volaille aux Fines Herbes, Poêlé à Lôhuile 

dôOlive, Sauce Crémeuse Vin Blanc et  Estragon 

 Suprême de Volaille Grillé, Tombée de Tomate au Thym  

 Suprême de Volaille à la Moutarde Dijon et Coriandre 

 

POISSON 

 Saumon Saisi à lôhuile dôOlive, Sauce Crémeuse à lôAneth 

 Saumon Rôti à Lôhuile dôOlive, Sauce aux Agrumes 

 Turbo Poêlé, Sauce Crémeuse au Vin Blanc et Tomates 

Séchées 

 Tilapia Poêlé à lôhuile dôOlive, Concassé de Tomate au Thym 
 

AUTRES ï Voir page 13 

 Menu Végétarien 

 Menu Végan 

 Menu Pâtes Italiennes 

 

ACCOMPAGN£ DôUN FRUIT DE MER  

 Queue de Homard 4 Onces : Supplément de 9,00 $ /pers. 

 Langoustine : Supplément de 7,00 $ /pers. 

 Crevettes Géantes U6 : Supplément de 8,00 $ /pers. 

 

FÉCULENT (3 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

 Riz aux Petits Légumes 

 Riz Pilaf 

 Purée de Pommes de Terre à lôAil Rôti 

 Purée de Pommes de Terre Traditionnelles 

 Pommes de Terre au  Four Crème Sure aux Fines Herbes 

 Pommes de Terre Parisiennes Rôties 

 Pommes de Terre Roestis aux Lardons 

 Pommes de Terre Frites 

 

4IÈME
 SERVICE                               DESSERT (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

 Tarte au Sucre  Trilogie de Mignardises  Tarte aux Pommes  Petits Choux Crème Chantilly 

38,95 $ 
 

TAXES ET SERVICE EN SUS 

                                                       TOUS LES PRIX SONT SUJETS À CHANGER SANS PRÉAVIS                                                        8 



Souper Quatre Services - # 2  
Tous ces Plats sont Accompagnés de Légumes du Moment, Variété de Petits Pains et Beurre, Thé Café et Tisanes. 

 

1IER
 SERVICE                            POTAGE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 Parmentier 

 Cr®cy ¨ lôOrange 

 Cultivateur 

 Crème de Tomate au Basilic 

2IÈME
 SERVICE                              ENTRÉE (1Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

ENTRÉE FROIDE 

 

 Salade du Chef 

 Salade César 

 Salade de Betteraves 

 Salade de Pâtes Maison 

 Tartare de Bîuf (extra 5,95 $ /pers.) 

ENTRÉE CHAUDE 

 Feuilleté de Champignons Sauvages Sauce Crémeuse à 

lôEstragon 

 Baluchon de Fromage Brie Coulis de Framboises Épicées 

 Salade de Fenouil à lôOrange, p®toncle Grill®, Orange 

Caramélisée 

 Salade de Champignons Tièdes, Croûton, Accompagnée de 

Chèvre aux Fines Herbes 
 

3IÈME
 SERVICE                     PLAT PRINCIPAL (3 Choix /Groupe Parmi les Suivants) 

 

BíUF 

 Contre-filet de Bîuf Grill® ¨ la Perfection 10-12 Onces 
 R¹ti de Bîuf Brais®, Jus de Bîuf au Vin Rouge 

PORC 

 M®daillon de Filet de Porc, Moutarde ¨ lôAncienne 

 Médaillon de Filet de Porc Farci de Champignons Sauvages, 

Sauce Champignons 

 Braisé de Porc, Sauce à la Cerise Rouge 
 

VOLAILLE  

 Suprême de Volaille aux Fines Herbes, Poêlé à Lôhuile 

dôOlive, Sauce Crémeuse Vin Blanc et  Estragon 

 Suprême de Volaille Grillé, Tombée de Tomate au Thym  

 Suprême de Volaille à la Moutarde Dijon et Coriandre 

 Suprême de Volaille Farci aux Tomates Séchées, Tombée 

de Tomate au Thym 

 

POISSON 

 Saumon Saisi à lôhuile dôOlive, Sauce Cr®meuse ¨ lôAneth 

 Saumon R¹ti ¨ Lôhuile dôOlive, Sauce aux Agrumes 

 Turbo Poêlé, Sauce Crémeuse au Vin Blanc et Tomates 

Séchées 

 Tilapia Po°l® ¨ lôhuile dôOlive, Concass® de Tomate au Thym 

 

AUTRES ï Voir page 13 

 Menu Végétarien 

 Menu Végan 

 Menu Pâtes Italiennes 

 

ACCOMPAGN£ DôUN FRUIT DE MER  

 Queue de Homard 4 Onces : Supplément de 9,00 $ /pers. 

 Langoustine : Supplément de 7,00 $ /pers. 

 Crevettes Géantes U6 : Supplément de 8,00 $ /pers. 

 

FÉCULENT (3 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

 Riz aux Petits Légumes 

 Riz Pilaf 

 Purée de Pommes de Terre à lôAil Rôti 

 Purée de Pommes de Terre Traditionnelles 

 Pommes de Terre au  Four Crème Sure aux Fines Herbes 

 Pommes de Terre Parisiennes Rôties 

 Pommes de Terre Roestis aux Lardons 

 Pommes de Terre Frites 

4IÈME
 SERVICE                             DESSERT (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

 Tarte au Sucre  Trilogie de Mignardises  Tarte aux Pommes  Petits Choux Crème Chantilly 

42,95 $  

TAXES ET SERVICE EN SUS 
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Souper Quatre Services - # 3 
Tous ses Plats sont Accompagnés de Légumes du Moment, Variété de Petits Pains et Beurre, Thé Café et Tisanes. 

 

1IER
 SERVICE                              POTAGE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 Parmentier 

 Crécy à lôOrange 

 Crème de Tomate au Basilic 

 Soupe de Melon 

2IÈME
 SERVICE                         ENTRÉE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

ENTRÉE FROIDE 

 Salade du Chef 

 Salade César 

 Rouleau de Saumon Fumé 

 Salade de Betteraves 

 Salade de Pâtes Maison 

 Tartare de Bîuf (extra 5,95 $ /pers.) 

ENTRÉE CHAUDE 

 Feuilleté de Champignons Sauvages Sauce Crémeuse à lôEstragon 

 Baluchon de Fromage Brie Coulis de Framboises Épicées 

 Salade de Fenouil ¨ lôOrange, pétoncle Grillé, Orange Caramélisée 

 Salade de Champignons Tièdes, Croûton, Accompagnée de Chèvre 

aux Fines Herbes 

 Millefeuille de Légumes Grillés, Poire Rôtie aux Deux Miels, 

Réduction de Jus de Citron 

3IÈME
 SERVICE                      PLAT PRINCIPAL (3 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

Bîuf 

 Contre-filet de Bîuf Grill® ¨ la Perfection 10-12 Onces 

 

 R¹ti de Bîuf Brais®, Jus de Bîuf au Vin Rouge 

Porc 

 Médaillon de Filet de Porc Farci de Champignons Sauvages, Sauce 

Champignons 

 Médaillon de Filet de Porc, Moutarde à lôAncienne 

 Médaillon de Filet de Porc en Croûte de Pistaches 
 

VEAU 

 Escalope de Veau Parmagiana, Sauce Tomate au Thym 

 

AGNEAU 

 Jarret dôAgneau Braisé au Vin Rouge 
 

VOLAILLE  
 Suprême de Volaille Cordon Bleu, Sauce Vin Blanc  

 Suprême de Volaille Parmagiana, Sauce Tomate au Thym 

 Suprême de Volaille aux Fines Herbes, Poêlé à lôHuile 

dôOlive, Sauce Crémeuse Vin Blanc et  Estragon 

 Suprême de Volaille Grillé, Sélection de Sauce Selon le 

Client 

 Suprême de Volaille à la Moutarde Dijon et Coriandre 

 Suprême de Volaille Farci aux Tomates Séchées, Tombée 

de Tomate au Thym 

 

POISSON 

 Saumon Saisi à lôHuile dôOlive, Sauce Crémeuse à Lôaneth 

 

 Saumon Rôti à lôHuile dôOlive, Sauce aux Agrumes 

 

 Turbo Poêlé, Sauce Crémeuse au Vin Blanc et Tomates Séchées 

 

 Tilapia Poêlé à lôHuile dôOlive, Concassé de Tomate au Thym 

 

AUTRES ï Voir page 13 

 Menu Végétarien 

 Menu Végan 

 Menu Pâtes Italiennes 

 

 

ACCOMPAGN£ DôUN FRUIT DE MER  
 Queue de Homard 4 Onces : Supplément de 9,00 $ /pers. 

 Langoustine : Supplément de 7,00 $ /pers. 

 Crevettes Géantes U6 : Supplément de 8,00 $ /pers. 

 

FÉCULENT (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 
 

 Riz Basmati aux Légumes 

 Riz Pilaf 

 

 Pommes de Terre Parisiennes Rôties 

 Pommes de Terre Roestis aux Lardons 

 Purée de Pommes De Terre à lôHuile Rôtie 

 Purée de Pommes de Terre Traditionnelles 

 Pommes de Terre au Four Crème Sure aux Fines 

Herbes 
 

4IÈME
 SERVICE                         DESSERT (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 
 Tarte au Sucre  Trilogie de Mignardises  Tarte aux Pommes  Petits Choux Crème Chantilly 

47,95 $                        

 

TAXES ET SERVICE EN SUS 
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Souper Quatre Services - # 4  
Tous ces Plats sont Accompagnés de Légumes du Moment, Variété de Petits Pains et Beurre, Thé Café et Tisanes. 

1IER
 SERVICE                                POTAGE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

 Bisque de Homard 

 Crème de Petits Pois Vert 

au Basilic 

 Crème de Panais à la Pomme 

 Crème de Brocoli 

 Crème Wellington 

 Gaspacho 

 Soupe Froide de Melon 

2IÈME
 SERVICE                            ENTRÉE (1Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

Entrée Froide 
 Salade du Chef 

 Salade César 

 Salade Grecque 

 Salade dôAsperge, Cîur de Palmier et Portobello Grillé, Vinaigrette à 

la Truffe 

 Rouleau de Saumon Fumé 

 Salade de Betteraves 

 Antipasto 

 Duo de Terrine de Gibier, Chutney de Raisins 

 Tartare de Bîuf (extra 5,95 $ /pers.) 

 

ENTRÉE CHAUDE 
 Rouleaux dôEscargots  aux Poireaux, Coulis de Tomate 

 Feuilleté dôEscargots au Fromage  de Chèvre, Tombée dô£pinards 

 Baluchon de Fromage Brie Coulis de Framboises Épicées 

 Salade de Fenouil à lôOrange, Pétoncle Grillé, Orange Caramélisée 

 Millefeuille de Légumes Grillés, Poire Rôtie au Miel, Réduction de 

Jus de Citron 
 Feuilleté de Fruits de Mer au Safran 

 Soufflé de Fruits de Mer, Sauce Crémeuse au Vin Blanc 

3IÈME
 SERVICE                        PLAT PRINCIPAL (3 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

BíUF 

 Contre-filet de Bîuf Grill® ¨ la Perfection 10-12 Onces 

 Filet mignon de bîuf grill® ¨ la perfection 8-10 onces 

 R¹ti de Bîuf Brais®, Jus de Bîuf au Vin Rouge 

 

PORC 

 Médaillon de Filet de Porc Farci de Champignons Sauvages, Sauce 

Champignons 

 Médaillon de Filet de Porc en Croûte de Pistaches 

 Médaillon de Filet de Porc Farci au Jambon Forêt Noir et Fromage 

Suisse 
 

VEAU 

 Escalope de Veau Parmagiana, Sauce Tomate au Thym 

 

AGNEAU 

 Jarret dôAgneau Braisé au Vin Rouge 
 

VOLAILLE  
 Suprême de Volaille Cordon Bleu, Sauce Vin Blanc  

 Suprême de Volaille Parmagiana, Sauce Tomate au Thym 

 Suprême de Volaille Farci aux Tomates Séchées, Tombée de Tomate au 

Thym 

 Suprême de Volaille Farci à la Tapenade dôOlives Noires 

 

POISSON 
 Saumon Saisi ¨ lôHuile dôolive, Sauce £mulsionn®e dôAigo Boulido 

 Saumon Saisi ¨ lôHuile dôOlive, Sauce Cr®meuse ¨ lôAneth 

 Saumon Grillé, Salsa de Raisins au Vin de Glace 

 Saumon Fini au Four en Croûte de Pistaches, Sauce au Jus de 

Citron et Noix 

 Turbo Poêlé, Sauce Crémeuse au Vin Blanc et Tomates Séchées 

 Turbo Poché, Envelopp® dô£pinards, Sauce Crémeuse au Mais 

 

CANARD 

 Duo de Canard, Confit et Magret de Canard aux Fines Herbes 

 

AUTRES ï Voir page 13 

 Menu Végétarien 

 Menu Végan 

 Menu Pâtes Italiennes 

 

ACCOMPAGN£ DôUN FRUIT DE MER  

 Queue de Homard 4 Onces : Supplément de 9,00 $ /pers. 

 Langoustine : Supplément de 7,00 $ /pers. 

 Crevettes Géantes U6 : Supplément de 8,00 $ /pers. 

 

   FÉCULENT (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 
 

 Riz Basmati aux Légumes 

 Riz Pilaf 

 Risotto au Fromage de Chèvre 

 Polenta au Cari 

 Purée de Pommes de Terre à lôAil Rôti 

 Purée de Pommes de Terre Traditionnelles 

 Gratin Dauphinois  

 Pommes de Terre Parisiennes Rôties 

 Pommes de Terre Château Rôties 
 

 

SAUCE 

 

 Sauce Poivre  Sauce Porto  Sauce Champignons  Sauce Vin Rouge 

4IÈME
 SERVICE                         DESSERT (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 Tarte au Sucre 

 Tarte aux Pommes 

 Petits Choux Crème Chantilly 

 Trilogie de Mignardises 

 Poire Pochée, Sauce 

Chocolat Blanc 

 Crème Brulée à la Vanille 

 Salade de Fruits Parfumée au Rhum 

49,95 $                                                         TAXES ET SERVICE EN SUS 

                                                       TOUS LES PRIX SONT SUJETS À CHANGER SANS PRÉAVIS                                                       11 



Souper Quatre Services - # 5 

Tous ces Plats sont Accompagnés de Légumes du Moment, Variété de Petits Pains et Beurre, Thé Café et Tisanes. 

 

1IER
 SERVICE                               POTAGE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 
 Bisque de Homard 

 Crème de Petits Pois Vert au Basilic 

 Crème de Panais à la Pomme 

 Crème de Brocoli 

 Crème Wellington 

 Gaspacho 

 Soupe Froide de Melon 

2IÈME
 SERVICE                                ENTRÉE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

Entrée Froide 
 Salade du Chef 

 Salade César 

 Salade dôAsperge, Cîur de Palmier et Portobello Grillé, Vinaigrette 

à la Truffe 

 Rouleau de Saumon Fumé 

 Salade de Betteraves 

 Antipasto 

 Duo de Terrine de Gibier, Chutney de Raisins 

 Tartare de Bîuf (extra 5,95 $ /pers.) 

 

ENTRÉE CHAUDE 
 Rouleaux dôEscargots  aux Poireaux, Coulis de Tomate 

 Feuilleté dôEscargots au Fromage de Chèvre, Tombée dô£pinards 

 Baluchon de Fromage Brie Coulis de Framboises Épicées 

 Salade de Fenouil à lôOrange, Pétoncle Grillé, Orange Caramélisée 

 Millefeuille de Légumes Grillés, Poire Rôtie au Miel, Réduction de Jus de 

Citron 
 Feuilleté de Fruits de Mer au Safran 
 Soufflé de Fruits de Mer, Sauce Crémeuse au Vin Blanc 
 Salade de Champignons grillés, Croûton accompagné de Fromage de chèvre 

3IÈME
 SERVICE                          PLAT PRINCIPAL (3 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

BíUF 

 Contre-filet de Bîuf Grill® ¨ la Perfection 10-12 Onces 

 Filet mignon de bîuf grill® ¨ la perfection 8-10 onces 

 R¹ti de Bîuf Brais®, Jus de Bîuf au Vin Rouge 

 

PORC 

 Médaillon de Filet de Porc Farci de Champignons Sauvages, Sauce 

Champignons 

 Médaillon de Filet de Porc en Croûte de Pistaches 

 Médaillon de Filet de Porc Farci au Jambon Forêt Noir et Fromage Suisse 
 

VEAU 

 Escalope de Veau Parmagiana, Sauce Tomate au Thym 

 

AGNEAU 

 Jarret dôAgneau Braisé au Vin Rouge 

 Duo dôAgneau, Côtelette Marinée, Carré dôAgneau à la Provençale 
 

VOLAILLE   
 Suprême de Volaille Farci aux Tomates Séchées, Tombée de Tomate 

au Thym 

 Suprême De Volaille Farci à la Tapenade dôOlives Noires 

 

POISSON 
 Saumon Saisi à lôHuile dôOlive, Sauce £mulsionn®e dôAigo Boulido 

 Saumon Saisi à lôHuile dôOlive, Sauce Crémeuse à lôAneth 

 Saumon Grillé, Salsa de Raisins au Vin de Glace 

 Saumon Fini au Four en Croûte de Pistaches, Sauce au Jus de Citron et 

Noix 

 Turbo Poch®, Envelopp® dô£pinards, Sauce Crémeuse au Mais 

 

CANARD 

 Duo de Canard,  Confit et Magret de Canard aux Fines Herbes 

 

AUTRES ï Voir page 13 

 Menu Végétarien 

 Menu Végan 

 Menu Pâtes Italiennes 

 

ACCOMPAGN£ DôUN FRUIT DE MER  

 Queue de Homard 4 Onces : Supplément de 9,00 $ /pers. 

 Langoustine : Supplément de 7,00 $ /pers. 

 Crevettes Géantes U6 : Supplément de 8,00 $ /pers. 

 

FÉCULENT (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 
 

 Riz Basmati aux Légumes 

 Riz Pilaf 

 Risotto au Fromage de Chèvre 

 Polenta au Cari 

 Purée de Pommes de Terre à lôAil Rôti 

 Purée de Pommes de Terre Traditionnelles 

 Gratin Dauphinois  

 Pommes de Terre Parisiennes Rôties 

 Pommes de Terre Château Rôties 
 

 

SAUCE 

 

 Sauce Poivre 

 Sauce Porto 

 Sauce Champignon 

 Sauce Vin Rouge 

 Sauce Calvados aux Pommes  Sauce Émulsion à la Truffe 

4IÈME
 SERVICE                               DESSERT (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 Tarte au Sucre 

 

 Tiramisu 

 Tarte aux Pommes 

 Crème Brulée à la Vanille, Pistaches ou érable 

 Tarte Tatin au Romarin, Réduction de Caramel 

 Petits Choux Crème Chantilly 

 Poire Pochée, Sauce Chocolat Blanc 

59,95 $                          TAXES ET SERVICE EN SUS 

                                                          TOUS LES PRIX SONT SUJETS À CHANGER SANS PRÉAVIS                                                    12 



Souper Quatre Services 
Tous ces Plats sont Accompagnés de Légumes du Moment, Variété de Petits Pains et Beurre, Thé Café et Tisanes. 

 

       MENU VÉGÉTARIEN         MENU VÉGAN 

 

1IER
 SERVICE 

 

 Potage Cultivateur 

 

2IÈME
 SERVICE              ENTRÉE  

 

 Salade de Jeune Pousse avec Fruits Séchés et Noix, Vinaigrette aux 

Framboises 

 

 

3IÈME
 SERVICE    PLAT PRINCIPAL  

                                 (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 
 

 Millefeuille de Légumes Grillés, Poire Rôtie au Miel et Boules de 

Chèvre aux Épices 

 Portobello Grillé, Risotto au Fromage de Chèvre et Épinards, 

Courgette en Tempura et Coriandre 

 

4IÈME
 SERVICE           DESSERT  

                                               (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 Mousse au Chocolat 

 Petits Choux Crème Chantilly 

 Tarte au sucre 

26,95 $ 

1IER
 SERVICE 

 

 Potage Cultivateur 

 

2IÈME
 SERVICE              ENTRÉE (1Choix/Groupe  Parmi  

                                                                              les Suivants) 

 Salade de Jeune Pousse aux Fruits Frais 

 Millefeuille de Légumes Grillés, Pomme Verte Caramélisée au Miel 

 

3IÈME
 SERVICE        PLAT PRINCIPAL  

           (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 
 

 Portobello Grillé, Ratatouille de Légumes Frais aux Tomates et Thym 

 Polenta Grillée aux Amandes et Pacanes, Servie sur un Lit de Légumes 

Primavera 

 

 

 

4IÈME
 SERVICE                  DESSERT  

 

 Salade de Fruits Frais 

 

34,95 $  
 

MENU DE PÂTES ITALIENNES 
Tous ces Plats sont Accompagnés dôune Variété de Petits Pains et Beurre, Thé Café et Tisanes 

 

1IER
 SERVICE                                     POTAGE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 Parmentier 

 Cr®cy ¨ lôOrange 

 Crème de Tomate au Basilic 

 Soupe de Melon 

2IÈME
 SERVICE                                   ENTRÉE (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

ENTRÉE FROIDE 

 Salade du Chef 

 Salade César 

 Rouleau de Saumon Fumé 

 Salade de Betteraves 

 Salade de Pâtes Maison 

 Tartare de Bîuf (extra 5,95 $ /pers.) 

ENTRÉE CHAUDE 
 Feuilleté de Champignons Sauvages Sauce Crémeuse à lôEstragon 

 Baluchon de Fromage Brie Coulis de Framboises Épicées 

 Salade de Fenouil ¨ lôOrange, pétoncle Grillé, Orange Caramélisé 

 Salade de Champignons Tièdes, Croûton, Accompagnée de Chèvre aux 

Fines Herbes 

 Millefeuille de Légumes Grillés, Poire Rôtie au Miel, Réduction de Jus 

de Citron 

3IÈME
 SERVICE                                   PLAT PRINCIPAL (3 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

 

 Lasagne fait Maison aux Légumes 

 Lasagne Maison à la Bolognaise 

 Linguini Sauce Alfredo 

 Penne Primavera aux Tomates et Légumes Frais 

 

 Linguini Sauce Alfredo 

 Penne Primavera aux Tomates et  Légumes Frais 

 Poulet Parmagiana, Sauce Tomate au Thym 

 Tortellini aux Légumes Sauce Rosée 

 Tortellinis au Fromage, Sauce Rosé 
 

4IÈME
 SERVICE                                       DESSERT (1 Choix/Groupe Parmi les Suivants) 

  
 Tarte au Sucre  Trilogie de Mignardises  Tarte aux Pommes  Petits Choux Crème Chantilly 

36,95 $                              

TAXES ET SERVICE EN SUS 

                                                           TOUS LES PRIX SONT SUJETS À CHANGER SANS PRÉAVIS                                               13 



Menu Enfant 
 

 

 

THOMAS 
 

Légumes Frais et Trempette 

Doigts de Poulet Sauce Prune 

Pommes de Terre Frites 

Salade de Choux 

Dessert 

Choix de Boisson Gazeuse, Lait  

ou Jus de Fruit 

 

19,95$ 
 

 

 

 

LES BAGNOLES 
 

Salade du Chef 

Hambourgeois 

Pommes de Terre Frites 

Salade de Choux 

Dessert 

Choix de Boisson Gazeuse, Lait  

ou Jus de Fruit 

 

19,95$ 
 

 

 

 

DORA 
 

Légumes Frais et Trempette 

Suprême de Volaille Grillé Sauce 

BBQ 

Pommes de Terre Parisiennes 

Dessert 

Choix de Boisson Gazeuse, Lait  

ou Jus de Fruit 

 

19,95$ 

 

 

 

LUIGI 
 

Salade du Chef 

Penné  au Poulet, Sauce Alfredo 

Rosée 

Petit Pain, Beurre 

Dessert 

Choix de Boisson Gazeuse, Lait  

ou Jus de Fruit 

 

19,95$ 
 

 

 

 

MARIO 
 

Salade César 

Linguini  Sauce Alfredo 

Petit Pain, Beurre 

Dessert 

Choix de Boisson Gazeuse, Lait  

ou Jus de Fruit 

 

19,95$ 
 

 
 

 

 

TAXES ET SERVICE EN SUS 
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Réception, Banquet Et Mariage 
 

CANAPÉS FROIDS : CANAPÉS CHAUDS : 
 

 Rillettes de Canard, Crouton aux Fines Herbes 26,95 $ /dz Å Quiches Assorties 24,95 $ /dz 

 Vieux Cheddar sur Croûton, Chutney de Raisins 26,95 $ /dz    Å Pissaladière à la Tomate Séchée, Olives, Oignons et Fromage Féta 24,95 $ /dz. 

 Bruschetta aux Tomates et Basilic 26,95 $ /dz. Å Rouleau de Printemps 24,95 $ /dz. 

 Terrine de Gibier, Chutney dôOignon 26,95 $ /dz. Å Feuillet® dô£pinards et Fromage Féta 24,95 $ /dz. 

 Oeufs Farcis 26,95 $ /dz. Å Brochette de Poulet à la Thaï, Sauce au Noix dôAcajou 29,95 $ /dz. 

 Crevettes Sautées, Mousse dôAvocat au Tequila 29,95 $ /dz. Å Brochette de Crevettes à lôAil 29,95 $ /dz. 

 Crêpe de Saumon Fumée au Fromage à la Crème 29,95 $ /dz. Å Feuilleté de Crabe et Brie 29,95 $ /dz. 

 Mousse dôAvocat aux Crevettes de Matane 29,95 $ /dz. Å Boulette de Viande au Miel 29,95 $ /dz. 

 Saumon Fumé, Crème Montée à la Tomate Séchée 29,95 $ /dz. Å Brochette de Bîuf Teriyaki 29,95 $ /dz. 

 Tartare De Bîuf Sur Cro¾ton Aux Fines Herbes 34,95 $ /dz. Å Fromage de Ch¯vre Ti¯de sur Poire Caram®lis®e et Pain dô£pice 29,95 $ /dz. 

 Foie Gras En Torchon Au Porto 10 Ans 34,95 $ /dz.  Å Crevette Papillons Pannées et Sauce Cocktail 34,95 $ /dz.

    Å Foie Gras de Canard Po°l® sur Pain dô£pice et Fleur de Sel 39,95 $ /dz. 

PLATEAUX ASSORTIS : 
 

 Trempette aux Fromages Chauds et Croustilles Nachos 29,95 $ /50p. 

 Plateau de Charcuterie, Condiments et Pains Assortis  2,50 $ /p. 

 Légumes Saisonniers et Trempette 3,60 $ /p. 

 Assortiment de Cornichons 2,25 $ /p. 

 Croustilles Nachos et Trempette Mexicaine 3,25 $ /p.  

 Bouchées de Fruits Frais Saisonniers 2,25 $ /p. 

 Assortiment de Fromages Domestiques et Importés et Biscottes 5,25 $ /p. 

 Assortiment de Sandwichs (4 Quarts par Personnes) 4,25 $ /p. 

 Assortiment de Sandwichs, Variété de pain) 4,75 $ /p. 

 Saumon Fumé, Fromage à la Crème et Câpres, Biscottes Assorties 6,50 $ /p. 

 Assortiment de Pâté et Biscottes 3,10 $ /p. 

 Pizza sur Pain Pita aux Légumes et Fines Herbes 4,00 $ /p. 

 

ASSORTIMENTS DE SALADES : 
 

 Salade de Pommes de Terre à la Ciboulette 1,80 $ /p. 

 Salade aux Deux Choux 1,80 $ /p. 

 Salade de Légumes Frais 2,35 $ /p. 

 Salade Grecque 3,00 $ /p. 

 Salade de Pâtes aux Tomates Séchées et Olives Noires 2,70 $ /p. 

 Salade César 3,00 $ /p. 

 Salade Jardinière 2,70 $ /p. 

 Salade de Couscous à la Menthe 2,60 $ /p. 

 Salade de Macaronis aux Petits Légumes 1,80 $ /p. 

 

PETITES DOUCEURS : 
 

 Biscuits Assortis 1,25 $ /p. 

 Brownies Maison 2,00 $ /p. 

 

BREUVAGES : 
 

 Punch Aux Fruits 2,00 $ /p. 

 Punch Alcoolisé 3,00 $ /p. 

 Eau De Source 1 Litre 3,50 $ /p. 

 Eau Minérale 1 Litre 5,00 $ /p. 

 Thé / Café 1,50 $ /p. 

 

TAXES ET SERVICE EN SUS 
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Forfait  Réception 
 

 

 

 

Punch Alcoolisé et Punch aux Fruits 

Trois Canapés par personne, sélection du Chef 

Deux Bouteilles de Vin Maison par Table Durant le Repas 

Coupe et Service du Gâteau de Mariage Style Buffet Pendant la Soirée 

Station de Thé, Café et Tisanes 

 

Couvre Chaise Blanc et Boucle 
 

20,00$ Par Personne 
 
 

 

 

ENGAGEMENT 
 

Le gâteau de mariage, les décorations, les centres de table et la musique sont les 

responsabilités du client. 

 

Le compte final des invités est exigé 14 jours avant la date de lô®v®nement. (Pr®voir le nombre 

de repas des musiciens et des photographes etc...). 

 

Le prix des repas inclut lôutilisation de la salle de r®ception, la lingerie de table (blanche et 

bourgogne) et le stationnement.  Tout autre choix de couleur de lingerie de table est sujet à un 

ajustement de prix. 
 

AUTRE CHOIX DE COULEUR POUR LA LINGERIE DE TABLE 
 

 Nappe ronde                25,00 $ /chacune 

 Nappe carrée              12,00 $ /chacune 

 Serviette de table         2,00 $ /chacune 

 
 

Service pour le gâteau de mariage 
2,00 $/ personne 

 

 

 

 
TAXES ET SERVICE EN SUS 
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Notes Des Mariés 
 

NOTES IMPORTANTES : 
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